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◆くしびき近況◇ 

 

昨年１２月に櫛󠄁引庁舎支所長を拝命しました佐藤友志と申します。１１月まで産

業建設課長を務めさせていただいておりました。どうぞよろしくお願いいたします。 

 

この冬は、４年ぶりの暖冬となり、朝の「雪かき」も数えるくらいと、比較的過

ごしやすい冬でしたが、櫛󠄁引たらのきだいスキー場では、雪不足のため、正月休み

を挟んで連続休業を余儀なくされるなど、スキーファンにとっては残念なものとな

りました。昨年に続き、今年も暑い夏になると予想されており、水不足による水稲、

果樹等への影響が心配されるところです。 

 

さて、今年は、旧鶴岡市から数えて市制施行１００周年、また、ユネスコ食文化

創造都市の認定から１０周年の節目の年に当たり、本市では様々な記念事業、イベ

ント等を予定しています。 

櫛󠄁引地域においても、旧櫛󠄁引村誕生７０周年の節目の年であり、櫛引庁舎では「櫛󠄁

引ゆかりの偉人展示会」を８月に開催する予定で諸準備を進めております。この企

画は、市民から櫛󠄁引地域の偉人への理解を深めていただくとともに、地域への誇り

を醸成するため、櫛󠄁引地域にゆかりのある第４７代横綱柏戸富樫剛氏や彫刻家富樫

実氏、綴錦織工芸の第一人者遠藤虚籟氏、洋画家森田茂氏の作品、関連物品等を展



示するものです。 

会場は、中心市街地、鶴岡市文化会館「荘銀タクト」で、８月９日～１１日の３

日間の日程で行いますが、第４０回の節目となる「水焔の能」も、展示会期間の中

日(なかび)１０日に開催することとしております。鶴岡市内外の多くの方々から足

を運んでもらえるようＰＲしていきたいと思っておりますし、県外の方におかれま

しては盆の帰省に合わせてご覧いただければ幸いに存じます。 

 

この３月に、「櫛󠄁引地域振興計画」(後期計画)を策定しました。今後５年間の櫛引

地域の方向性、施策等を示したものです。近年、「少子高齢化」「人口減少」と言わ

れる中、産業、文化を継承していくことは容易でない状況となっておりますが、時

代の流れに合った新しい手法なども取り入れながら、しっかり継承されればと感じ

ております。 

 

今年度、地域・関係者の方々と一緒に「元気なまち」づくりを進めていきたいと

思いますので、よろしくお願い申し上げます。 

 

櫛󠄁引庁舎支所長 佐藤 友志 

 

 

//////////////////////////////////////////////////////////// 

 

◆お知らせ・イベント◇ 

 

〇特別企画 丸岡城跡出土品展示 

 

丸岡城跡で出土した『加藤忠廣公』が居館を構えていた時代の陶磁器を一般公開い

たします。 皆さんのご来場をお待ちしております。 

 

▼期 間／４月６日（土）～１１月３０日（土） ※土日祝日のみ開館 

▼時 間／１０：００～１６：００ 

▼会 場／日向家住宅（楽朋館） ※入場無料 

▼問合せ／丸岡城跡史跡公園内日向家住宅（楽朋館）TEL０２３５－５７－５５５６ 

 

 

○産直あぐりの花見だんごを今年も販売しています！ 

  



 もっちりでしっかりとした歯ごたえが自慢の花見だんごをぜひご賞味くださ

い。 

 

▼種類・価格 

白生地／あんこ、きなこ、みたらし 

３本…３５６円  ５本…５９４円 

※１種類のセット販売になります。 

草生地／あんこ 

３本…３８９円  ５本…６４８円 

 とち生地／あんこ 

     ３本…４５４円  ５本…７５６円 

▼販売期間／５月６日(日)連休最終日まで 

▼問合せ／産直あぐり  ＴＥＬ ０２３５－５７－３３００ 

             ＦＡＸ ０２３５－５７－４２４３ 

 

 

//////////////////////////////////////////////////////////// 

 

◆ 黒川能関連 ◇ 

 

○黒川能の里・王祇会館 企画展示「今道コレクション＆さとう恵美」 

 

東山魁夷をはじめとする作家陣が描く今道コレクション（日本画・洋画）と、さと

う恵美氏が手掛ける庄内刺し子（着物等）の企画展示を開催します。 

 

▼開催期間／４月２７日（土）～５月１９日（日）※毎週水曜は休館日です。 

▼会  場／黒川能の里・王祇会館 多目的ホール ※入場無料 

▼鑑賞時間／９：００～１６：３０ 

 

 

----------黒川能に関するお問合せ---------- 

〒９９７－０３１１ 

山形県鶴岡市黒川字宮の下２５３ 

 黒川能の里・王祇会館 

ＴＥＬ  ０２３５－５７－５３１０ 

ＦＡＸ  ０２３５－５７－５３１１ 



Ｅ-mail master@kurokawanoh.com 

URL http://kurokawanoh.com/ （黒川能保存会ホームページ） 

 

 

//////////////////////////////////////////////////////////// 

 

◆ 話題 ◇ 

 

〇おうちでつくろう！給食発祥の地、つるおかの給食レシピ 

今月の一品「炒りどり」 

 

▼材料（４人分） 

 鶏もも肉（皮無し・こま切れ）：８０グラム 

 ごぼう：５０グラム 

 にんじん：４０グラム 

 たけのこ水煮：５０グラム 

 干ししいたけ（もどし汁大さじ２） 

 つきこんにゃく：６０グラム 

油：小さじ１ 

酒：小さじ１ 

 しょうゆ：大さじ１ 

 砂糖：大さじ２分の１ 

 さやいんげん：２５グラム 

 

▼作り方 

（１）ごぼうは小口切り、にんじんとたけのこはいちょう切り、干ししいたけは

水で戻してから千切り、つきこんにゃくは下茹でしておく。 

 （２）さやいんげんは、茹でてから２センチに切っておく。 

 （３）鍋に油を入れ、鶏肉を炒めて酒を加えて火が通ったら、ごぼう・にんじん・

たけのこ・しいたけと、しいたけのもどし汁を加えて炒め煮にする。 

 （４）つきこんにゃくと調味料を加えてしっかり煮込んで味をなじませて、彩り

にさやいんげんを加える。 

 

 鶏肉、ごぼう、干ししいたけのうま味と砂糖しょうゆの味付けがごはんによく合

うので、子供たちに人気の和食メニューです。しっかり炒りつけて汁気が少ないの

で、お弁当にもおすすめです。 



 

〇今月のＫＣＴ Ｗｅｂ 

 

 鶴岡市ケーブルテレビジョン（ＫＣＴ）で放送された番組の中から、ピックアッ 

プして紹介します。 

※ＫＣＴの動画がＹｏｕＴｕｂｅで見られるようになりました。ＵＲＬを押すとＹ 

ｏｕＴｕｂｅで再生されます。 

 

▼櫛引老人福祉センター くしびき体操ＤＶＤ完成 

https://www.youtube.com/watch?v=5EMfKL9DqH0 

▼丸岡諏訪神社春祭り天狗舞・獅子舞奉納 

https://www.youtube.com/watch?v=BJVv2yPW4H8 

  

 

/////////////////////////////////////////////////////////// 

 

◆ 編集室 ◇ 

 

 メールマガジンくしびき倶楽部第２７６号をお届けします。 

 

 すっかり春の陽気となり、日中は少し汗ばむくらいの気温になってきました。今

月から新年度が始まり、気持ち新たに頑張っていきたいですね。 

 本メールマガジンを担当してから、早くも一年が経ちましたが、この度課内担当

業務の見直しがなされ、来月号からは担当が変わることとなりました。一年間、あ

りがとうございました。 

 次号からは、櫛引庁舎総務企画課に配属となった村田が担当させていただきます。

引き続きご愛読のほど、よろしくお願いいたします。 

 

※mail magazine Kushibiki club 

 次号（第２７７号）発刊予定 令和６年５月２日(木) 

 

_/_/_/_/_/_/_/_/_/_/_/_/_/_/_/_/_/_/_/_/_/_/_/_/_/_/_/_/ 

 

□ メールマガジンくしびき倶楽部編集室・問合せ □  

鶴岡市櫛引庁舎総務企画課 

 課長／遠藤直樹 担当／山川栞 

https://www.youtube.com/watch?v=5EMfKL9DqH0


ＴＥＬ ０２３５－５７－２１１１ 

ＦＡＸ  ０２３５－５７－２１１７ 

メールアドレス  ku-somu@city.tsuruoka.yamagata.jp 

櫛引ホームページ 

http://www.city.tsuruoka.lg.jp/shisei/shiyakusyo/infomation/kushibiki/inde

x.html 

 

※配信解除希望の方は、このメールに「配信解除希望」の件名でご返信ください。 


