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区分 鶴岡C 藤島C 櫛引C 朝日C 温海C 合計
建築年月 S62年3月 H14年3月 H7年12月 H13年3月 H13年12月
建物面積 3,110㎡ 1,334㎡ 475㎡ 559㎡ 573㎡
提供校 小17 中7 小3 中1 他3 小3 中1 小1 中1 小2 中1 小26 中11 他3

調理能力(a) 14,000食/日 1,500食/日 1,200食/日 750食/日 1,000食/日 18,450食/日
提供食数(b) 7,521食 951食 585食 251食 380食 9,688食
稼働率(b/a) 54% 63% 49% 33% 38% 53%
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主な用途 主な室名

汚染作業区 検収

食品の未処理のものを扱う区域で、根菜野菜

類などの洗浄・下処理、魚肉類の下処理

食器及び食缶等の洗浄

検収室、食品庫、下処理室、洗浄室、器具洗

浄室、廃棄庫、雑品庫、油庫、残菜庫、回収

風除室

非汚染作業区 調理及び調理後の食品の盛り付けや配食

洗浄後の食器及び食缶等の消毒

調理室、揚物・焼物調理室、サラダ・和え物

室、アレルギー対応室、コンテナ室、配送風

除室、器具洗浄室、洗浄後室、雑品庫

調理員が各作業区域へ入室するための更衣、

手洗い、消毒等

前室、準備室

調理員の更衣、休憩、会議等 調理員トイレ、給湯室、更衣室、休憩室、洗

濯室・乾燥室、倉庫
職員の事務

外来者の見学、講習等

玄関、見学通路、会議室、外来トイレ

全エリアで共有する機械等を設置

（床面積に導入する外部空間）

ボイラー室、設備機械室、プラットホーム

各種建築設備機器設置

調理作業区域からの排水処理や廃棄物の保管

職員や外来者、配送車両の駐車

駐車場、ゴミ置場、排水処理施設、受水槽、

洗車場

付帯設備
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直営 市 市

外部委託方式 市 市 市 民間
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資金
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維持管理

概  要

 7,000食/日

210日/年

条件 ２献立（2ライン） 主食+副食３品

主食内容 米飯４回/週、パン1回/週 主食は外部委託を軸に検討

7,000食/日を供給可能であり作業効率に配慮した敷地面積を確保
立地場所は配送効率等を考慮して選定

官庁施設の総合耐震・対津波計画基準等に準拠した構造

作業効率に配慮した面積を確保

学校給食衛生管理基準等を遵守した上で、標準的なものを設定

ドライシステム

作業効率に優れた厨房設備及び備品類を設置

「学校給食衛生管理基準」（文部科学省）及び「大量調理施設衛生管理マニュアル」
（厚生労働省）に適合することを前提に、HACCPの概念に基づいた施設

専用調理室を設置し、特定原材料7品目を中心に除去食の提供（個別面談により決定）

調理作業工程の見学、給食に関する展示、研修・交流スペース食育

延床面積

必要諸室

厨房機器の作業環境

厨房機器・備品類

HACCP対応

食物アレルギー対応

項  目

提供食数

稼働日数

献立

敷地

建築構造

【アドバイザリー業務委託】（約18ヶ月） 約15ヶ月
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