
７月９日、２年生が庄内総合支庁農業技術

普及課で米粉加工品の製造実習を受けました。

一般の参加者数名も加わり、米粉の特徴につ

いて学んだ後、シフォンケーキ作りを行いま

した。火加減や生地の状態を確認しながら慎

重に作業を進め、完成したケーキを試食し、

米粉ならではの食感や仕上がりを確認しまし

た。

米粉加工品の製造を学ぶ

試験研究機関へ視察

７月９日、１年生が最上総合支庁産地研究

室と(有)舟形マッシュルームを視察しました。

産地研究室では、ニラやアスパラガス、トマ

トなどの試験栽培を見学し、収量や品質の向

上に向けた研究について学びました。（有）

舟形マッシュルームでは、有機ＪＡＳ認証の

取得や培地の自社製造などの取組みについて

説明を受けました。直営レストランでは、マ

ッシュルームを使用したパスタやピザを味わ

い、食感や風味を確認しました。
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ＳＥＡＤＳ研修生は新規就農を目指し、各地で実習を行っています。
鶴岡市をはじめ、全国各地から集まった研修生をあたたかくご支援ください。

SEADSのホームページは
こちらの二次元コードか
らご覧いただけます。

発行：鶴岡市農林水産部・SEADS事務局 問い合わせ先：SEADS事務局 info@tsuruoka-seads.com

（(有)田和楽の米倉庫での説明）

（(有)舟形マッシュルームの栽培施設の見学）

(有)田和楽を視察

７月16日、２年生が（有）田和楽・生産部

門の上林主任（ＳＥＡＤＳ１期生）より事業

概要の説明を受け、ライスセンターや米倉庫、

バイオ炭事業施設を見学しました。同社では、

米農家の担い手不足を背景にライスセンター

事業を展開し、乾燥・調製作業を受託してお

り、研修生は、労務管理方法や籾殻燻炭の効

果等を質問し、就農計画の参考にしました。

（米粉加工品の製造実習）

ＳＥＡＤＳギャラリー

（修了生・温海かぶの山焼き準備）

（最上総合支庁産地研究室にて
露地アスパラ栽培を見学）

（アジア学院の学生による視察）

（SEADS農場にてメロンの収穫作業）


