
つるおかＳＤＧｓ推進パートナーの取組紹介 

企業・団体等名 鮨家 ろ久 

現在の取組 

・食品ロスを防ぐメニュー、食品を無駄にしないメニューの取り組みをおこなってい

ます。 

・寿司桶や使い捨てでない容器の貸し出しを推進、ゴミを削減いたしております。 

・使い捨て皿などはなるべく使用のない様ご協力をいただいております。 

・レジ袋は環境にやさしいバイオマス袋を使用しております。 

・ピーク帯を除き、照明の節電に取り組んでおります。LED 照明の使用、エアコンの

調整温暖化防止への取り組みを行っています。 

・ゴミの削減や食品ロスを減らすこと、燃料の使用を控えるなど C0２削減を意識し

ております。 

今後の取組 

・食品ロスを防ぐメニュー、食品を無駄にしないメニューの取り組みを引き続き行っ

ていきます。 

・仕入等で地元や各地の食材を仕入れることにより地域経済の活性となればと思っ

ております。 

・仕入等での無駄な車両の使用や燃料の使用を控えるなど C0２削減を意識しており 

ます。 

・数年前と比べると、漁獲高の減少や魚介類の減少や水温の上昇しているといわれて 

おります。食品を美味しく楽しく今後も安心安全にご利用いただくために、衛生か

つ少しでもロスをなくしたり、無駄にしないように努めてまいりたいと考えてお

ります。 

関連するゴール 
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【ＰＲ】 

食品ロスを防ぐメニュー、食品を無駄にしないメニュー、またお子様や魚の苦手な方も

楽しく召し上がれる様なメニューの取り組みを行っております。 

 

見た目も豪華な寿司桶の貸し出しを行っております。お祝いやお集まりにお役立てくだ

さい。お子様に大変喜ばれております。 

 

ＵＲＬ http://sushiya-rokyu.com/ 
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