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◆くしびき近況◇ 

 

今年の冬は、予報どおり暖冬傾向が続いており、時折ドサッと降っても、その後

気温が高くなったり、雨が降るなどして積雪は少ない状況となっています。 

 

元日に発生した能登半島地震では、津波警報が発令されたことから沿岸地域で避

難所が開設されましたが、寒い、毛布が足りない、備蓄食料が無いなどの問題点が

指摘されました。幸い大きな被害はなかったものの、いつ起こるかわからない災害

には日頃から備えていく必要があると感じています。 

 

 さて、２月１日と２日には櫛引地域最大のイベントともいえる王祇祭が黒川地

区の上・下の両当屋と春日神社にて盛大に開催されました。コロナ禍明けの王祇祭

となりましたが、下座の受け当屋では、布受けの儀の振舞いを行わないこととした

そうです。当屋の負担を減らし、誰でも当屋を受けることができるようにして、長

く続けられるようにとの考えのようです。５００年以上続いている黒川能ですが、

これからも続けていくためには、時代の変化に応じた、こうした変革も必要なのか

なと思います。 

 

たらのきだいスキー場も積雪は少ない状況ではありますが、がんばって営業して



います。今シーズンは、３月３日（日）までの営業となりますので、皆様のお越し

をお待ちしています。 

 

市民福祉課長 佐藤栄一 

 

 

 

//////////////////////////////////////////////////////////// 

 

◆お知らせ・イベント◇ 

 

○櫛引たらのきだいスキー場 来場者サンクスデー 

 

 日頃のご愛顧に感謝の気持ちを込め、様々な催しを企画しています。最後まで 

皆様のご来場をお待ちしています！ 

 

▼日 時／２月１７日（土） ９：００～２１：００（営業時間） 

▼内 容／高校生以下リフト無料開放！ 

銀河屋台村などを予定しています。 

▼問合せ／櫛引たらのきだいスキー場……………TEL ０２３５－５７－５４７０ 

     櫛引庁舎産業建設課……………………TEL ０２３５－５７－２１１５ 

 

 

//////////////////////////////////////////////////////////// 

 

◆ 黒川能関連 ◇ 

 

○王祇会館定期展示（冬） 

 

 令和５年度 王祇会館定期展示の入替が行われました。 

 皆様のお越しをお待ちしております。 

 

▼内容／上座 装束展示 

    下座 能面展示 

▼期間／令和６年１月８日（月）～令和６年３月末 

▼鑑賞時間／９：００～１６：３０ 



 

 

----------黒川能に関するお問合せ---------- 

〒９９７－０３１１ 

山形県鶴岡市黒川字宮の下２５３ 

 黒川能の里・王祇会館 

ＴＥＬ  ０２３５－５７－５３１０ 

ＦＡＸ  ０２３５－５７－５３１１ 

Ｅ-mail master@kurokawanoh.com 

URL http://kurokawanoh.com/ （黒川能保存会ホームページ） 

 

 

//////////////////////////////////////////////////////////// 

 

◆ 話題 ◇ 

 

〇おうちでつくろう！給食発祥の地、つるおかの給食レシピ 

今月の一品「ポテトあんかけ」 

 

▼材料（４人分） 

 じゃがいも：４５０グラム 

 鶏ひき肉：４０グラム 

 豚ひき肉：４０グラム 

 にんじん：３５グラム 

【Ａ】 

 砂糖：大さじ２ 

 しょう油：大さじ２ 

 片栗粉：小さじ２ 

 

▼作り方 

（１）じゃがいもはひと口大に、にんじんは千切りにする。 

 （２）鍋に鶏ひき肉と豚ひき肉を入れ、少量の水を加えて炒める。 

 （３）（２）にじゃがいもとにんじんを加えてサッと炒め、水を入れて柔らかくな

るまで煮る。 

 （４）Ａの調味料を加えて、水溶き片栗粉でとろみをつける。 

※じゃがいもの代わりにかぼちゃや大根で作っても美味しいです。 



冷めにくく寒い季節におすすめの一品です。 

 

〇今月のＫＣＴ Ｗｅｂ 

 

 鶴岡市ケーブルテレビジョン（ＫＣＴ）で放送された番組の中から、ピックアッ 

プして紹介します。 

※ＫＣＴの動画がＹｏｕＴｕｂｅで見られるようになりました。ＵＲＬを押すとＹ 

ｏｕＴｕｂｅで再生されます。 

 

▼令和６年 鶴岡市二十歳を祝う会 

https://www.youtube.com/watch?v=xrubh1gouvs 

 

/////////////////////////////////////////////////////////// 

 

◆ 編集室 ◇ 

 

 メールマガジンくしびき倶楽部第２７４号をお届けします。 

 

 世間では暖冬といわれていますが、冷え込む日々が続くこの頃ですが、皆様いか

がお過ごしでしょうか。インフルエンザを始め各種感染症が流行しておりますので、

気を付けていきましょう。 

 先の 2 月 1 日、2 日に櫛引地域の目玉イベントでもある、王祇祭が開催されまし

た。今年は昨年取り止めとなった豆腐焼きも 1 月に行われ、コロナ禍を乗り越えた

んだなと実感します。さらに熱く、盛大に、その迫力に圧倒され、見ている方々も

開催・運営に携わった方々も心から楽しめたのではないかと思います。 

 今年度も残り 2 か月となりましたが、体調に気を付けて過ごしましょう。 

 

※mail magazine Kushibiki club 

 次号（第２７５号）発刊予定 令和６年３月５日(火) 

 

_/_/_/_/_/_/_/_/_/_/_/_/_/_/_/_/_/_/_/_/_/_/_/_/_/_/_/_/ 

 

□ メールマガジンくしびき倶楽部編集室・問合せ □  

鶴岡市櫛引庁舎総務企画課 

 課長／遠藤直樹 担当／山川栞 

ＴＥＬ ０２３５－５７－２１１１ 



ＦＡＸ  ０２３５－５７－２１１７ 

メールアドレス  ku-somu@city.tsuruoka.yamagata.jp 

櫛引ホームページ 

http://www.city.tsuruoka.lg.jp/shisei/shiyakusyo/infomation/kushibiki/inde

x.html 

 

※配信解除希望の方は、このメールに「配信解除希望」の件名でご返信ください。 


